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Utveckling -

Den offentliga maltiden har varit mycket i
medias fokus det senaste aret. Dagligen
uppmanas alla som arbetar med ansvar
for och med tillagning av maltider for t ex
forskolor, skolor, dldreomsorg och sjuk-
hus. Stéandigt maste maltidsutveckling
ske, som moter kunders efterfragan och
behov. Ar vi beredda att mota framtidens
nya krav och férvéntningar? Maten och
maltiden kommer fa en allt mer framtra-
dande roll i val av t ex vilken kommun
man vill bo i och vid val av forskola, skola,
dldreboende eller sjukhus. Jag tror bade
beslutsfattare, producenter och utférare
maste ta detta pa storsta allvar!

Eskil Erlandsson, jordbruksministern pre-
senterade férra aret regeringens vision.
Sverige ska bli ett matland att rakna
med! Sverige ska sattas pa varldskartan,
dér ett av fem fokusomraden ar "den
offentliga maten och att denna ska
genomsyras av kvalitet och matgladje”.

Totalt finns for “Sverige — det nya

“Lat oss fortsatta samverka till framtida bade kvalitativa
och kostnadseffektiva maltidslésningar!”

Inger Stiltjestrand Svensson, VD/kostekonom/konsult. Tel 0418-145 54
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ett maste!

matlandet” avsatt 160 miljoner kronor,
vilket férhoppningsvis ger utrymme for
att prioritera ravaror av hog kvalitet, som
medverkar till vélsmakande och kulina-
riska maltider for alla vara géstkategorier.

Maltidsproduktion i stora volymer och
mat fér manga kréver nya matlagnings-
tekniker, kunskap och forskning. Invanda
monster och féraldrade maltidsstrukturer
kommer inte att fungera i morgondagens
maltidskoncept. Rationella och kostnads-
effektiva maltidslésningar ar vad som
krévs i framtiden, utan att ge avkall pa
kulinarisk kvalitet, néringsinnehall eller
sensoriska aspekter.

Pa vagen fram till kostnadseffektiva

och fortsatt kvalitativa maltidslésningar
bor en genomlysning av verksamhetens
olika processer goras. Och detta utifran
ett gast- och kundperspektiv. Finns

icke rationella floden som medverkar
till sléseri och onddiga kostnader?

Gor vi ratt saker?

Prioritera maten och den offentliga
maltiden for t ex minskad ohélsa
och dkat valbefinnande, minskade
vardkostnader, 6kad matgladje
och trygghet.

Se maten och den offentliga maltiden
som ett konkurrensmedel.

Mat maste fa kosta!

"Bygg” beslut pa t ex studiebesok,
smaktester, sakkunskap och fakta.

Ge anstéllda mojlighet till regelbunden
kompetenshdjning. Investering i
méanniskor 6nar sig!

Skapa ett tydligt gast-kundfokus!
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Vialkommen Marie Svensson!
Ny medarbetare i foretaget

e

Ge en kort presentation av vem
du &r som yrkesperson.

Jag &r utbildad kostekonom som
arbetat med framférallt offentliga
maltider inom sjukhus, &ldre-
omsorg och skola. De aktuella
dmnesomradena har varit allt fran
specialkoster, produktion/till-
lagning till lednings- och drifts-
fragor samt utveckling av kund

& maltidskoncept.

Vad kan du medverka till i
kommande uppdrag inom
DiningDevelopment AB?
Kunskap och helhetssyn om mal-
tidens olika processer, med siktet
instéllt pa maltidsutveckling.

S&g nagot om vad du tror
om framtidens maltid inom
kommuner och landsting?

Jag tror att maltiden kommer fa
en avgérande roll nér jag véljer
férskola/skola till mina barn, ald-
reomsorg till mina féréldrar eller
vid val av sjukhus da jag &r i behov
av vard eller sjukhusvistelse.

"Ett tydligt ledarskap som, i
samverkan med medarbetare,
engagerar, utvecklar och féljer
upp de mal som finns ar A

och O fér att na resultat”

Inger Stiltjestrand Svensson

DiningDevelopment AB
har flyttat till nya lokaler:

Besoksadress:
Lilla Strandgatan 5 B,
2 van. i Landskrona
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